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Nr. 1298/13.02.2025
SE APROBA,

PRIMAR,
POPESCU DUMITR

ANUNT DE PARTICIPARE

1.AUTORITATEA CONTRACTANTA:COMUNA DRAGUTESTI, cu sediul ‘in°sédiul sat
Dragutesti, str Principala, nr 240, comuna Dragutesti, judetul Gorj, telefon
0253227625,fax: 0253227543, email primaria.dragutesti@yahoo.com, adresa web a
institutiei www.primaria-dragutesti.ro;

2. * Ui A DE ATNBUIRE‘ PROCEDURA PROPRIE, finalizatd prin fncheierea unui
contract de ach|2|t|e public.

Procedura proprie se aplica avand in vedere ca serviciile ce urmeaza a fi achizitionate sunt
cuprinse In Anexa 2 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, fapt ce atrage aplicarea
prevederilor art.68, alin(2) lit b) din acelasi act normativ, iar contractul ce urmeaza a fi
atribuit are o valoare estimata fara TVA mai mica decat pragurile corespunzatoarel
prevazute la art.7 alin(1) lit.d) si mai mare decéat pragul prevazut la art.7 alin(5) din Legea
98/2016, respectiv valoare estimata este mai micd decat valoarea de 3.636.150,00 lei fara
TVA si mai mare de 270.120,00 lei. Procedura proprie se va desfasura conform Procedurii
operationale- Procedura Proprie Achizitiile de Servicii din Anexa 2 la Legea 98/2016 cu
publicare de anunt de participare.

3IIP QMMW' ' SERVICII SOCIALE -ANEXA II Contract de prestdri servicii de catering
pentru scoli- Furnizare masa calda pentru elevn din Scoala Gimnaziala Dragutesti, conform

HG nr.23/2025 privind instituirea Programului National ,MASA SANATOASA”.

4, OBIEGT CONTR f'CT Obiectul contractului constd in Furnizare masa calda pentru elevii
din Scoala GlmnaZIaIa Dragutesti;

S-GGI!CEVIPﬂ[i&!EaI 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

6. Valoarea estimtd a contractului : Valoarea estimatd a contractului este de 272.255,36
LEI FARA TVA, la care se adauga TVA 9%.

7. SURSA DE FINANTARE : PROGRAMUL NATIONAL , MASA SANATOASA”

S.QﬁER!U!-DEATRIB_UlHE Cel mai bun raport calitate-pret Criteriul de atribuire este ,Cel



mai bun raport calitate-pret”. Detalii cu privire la criteriul de atribuire , la factorii de
evaluare si ponderea acestora se regdsesc in documentatia de atribuire anexata
prezentului anunt.

9. ADRESA LA CARE SE DEPUNE OFERTA : Registratura Primariei Comunei Dragutesti din
strada Principala , nr 240, sat Dragutesti, comuna Dragutesti, judetul Gorj.

10. CLARIFICARI Orice operator economic are dreptul de a solicita clarificiri cu privire la
documentatia de atribuire. Autoritatea contractanti are obligatia de a raspunde in mod
clar, complet si fard ambiguitati, cat mai repede posibil la orice clarificare solicitats, cel mai
tarziu cu cel putin 2 zile Tnainte de data limitd de depunere a ofertelor. Solicitirile de
clarificdri se vor face fin scris si se vor transmite pe email la adresa:
primaria.dragutesti@yahoo.com ; Data limita de primire clarificiri:17.02.2025

11. LIMBA DE REDACTARE A OFERTEI : Lb. romana;

12. ALTE CARACTERISTICI PENTRU OFERTANTI

Data limita depunere oferte : 19.02.2025 ora 15:30 . Ofertele se depun in plic inchis la
Registratura Primariei Comunei Dragutesti din strada Principala , nr 240, sat Dragutesti,
comuna Dragutesti, judetul Gor;j.

Data si ora deschiderii ofertelor:20.02.2025, ora 10.00;

Documentatia de atribuire este publicata incepand de astazi 13.02.2025, pe site-ul propriu
al autoritatii contractante : www.primaria-dragutesti.ro;

Atagam alaturat documentatia de atribuire - caiet de sarcini si intructiuni elaborare oferta.

Consilier achizitii publice,
Covrig lon
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ROMANIA
JUDETUL GORJ

PRIMARIA COMUNEI DRAGUTESTI

Sat Dragutesti, str. Principala nr. 240, Comuna Dragutesti, Judetul Gorj
Tel: (004) 0253227625; Fax: (004) 025327543, (004) 0253227518

E-muail: primaria.dragutesti@yahoo.com

www.primaria-dragutesti.ro

Nr.1297/13.02.2025
SE APROBA,
PRIMAR,

POPESCU DUMITRU ION

CAIET DE SARCINI
CONTRACT DE SERVICII CATERIN

Pentru acordarea unui suport alimentar care consté in serviciul de asigurare a unei mase calde pentru
elevii din unititiile de invitdmant de pe raza comunei Dragutesti, prin Programul National ,, Masa
sindtoasi “, denumit in continuare PNMS, derulat pe perioada desfasurérii cursurilor pentru anul

scolar 2024-2025, - (77 zile)

- Hotdrirea Guvernului nr. 23/28.01.2025 privind instituirea Programului National
,Masa sanatoasa in anul 2025;

- Legea nr.123/2008 - pentru o alimentatie sdnadtoasa in unitatiile de invdtamat preuniversitar;

- Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor i
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti;

- Ordinul ministrului s3n&t3tii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unitatile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificdrile si
completarile ulterioare,

- Ordinul ministrului sin&tatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena,

- Regulamentul (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie
2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor, produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind normele specifice de igiend care se aplica alimentelor de origine animal3, cu amendamentele
ulterioare.

- Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publicd, HG 395/2016, legea nr
101/2016 - Procedura proprie.



- Adresa nr. 1483/05.09.2024 emis3 de Scoala Gimnaziala Dragutesti cu privire la tipul propus de
suport alimentar fin cadrul “Programului National ,,Mas3 sindtoasd” (PNMS) derulat pe perioada
desfasurdrii cursurilor anului scolar 2024-2025 si anume — masa calda, si numarul de beneficiari ai

programului.

- Adresa nr. 390/06.02.2025 emisi de Scoala Gimnaziala Dragutesti cu privire la numarul de
beneficiari in cadrul “Programului National ,,Mas& sinitoasa” (PNMS) si numarul de zile ramase pana la
sfarsitul anului scolar 2024-2025

- HCL nr 56/11.09.2024 privind aprobarea suportului alimentar acordat prescolarilor si elevilor
Scolii Gimnaziale Dragutesti, in cadrul Programului National Masa Calda.

DENUMIREA CONTRACTULUI :

“Servicii de catering, pregitirea, prepararea si livrarea zilnica a mesei calde pentru prescolari si
pentru elevii din unit3tiile de invdtamant de pe raza comunei Dragutesti” in cadrul Programului national

,Masa sandtoasa”.
COD CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

CONTINUTUL OFERTELI:

In vederea participarii la procedura interna de atribuire a serviciilor, fiecare ofertant va depune o singura
oferta, care va contine:

Formular A Scrisoare de inhaintare
Formularul nr. 1 Formular de oferta
PROPUNERE TEHNICA Fise continut orientativ conform caietului de sracini
Formularul nr. 2 pentru portie suport alimentar = masa calda (meniu)
Formularul nr. 3 PROPUNERE FINANCIARA CENTRALIZATOR DE PRETURI SERVICII

Documente de calificare obligatorii:
- Certificat unic de inregistrare, in copie conform cu originalul.

- Certificat constatator emis de ONRC, din care sa rezulte obiectul de activitate al respectivului
operator economic. Obiectul contractului trebuie sa aibd corespondent in codul CAEN din
certificatul constatator emis de ONRC.

_Informatiile cuprinse in certificatul constatator trebuie sa fie reale/actuale la data limita
de depunere a ofertelor”.

De asemenea, in Certificatul Constatator emis de Oficiul Registrului Comertului de pe langa
Tribunalul Teritorial, trebuie sa se regaseasca si urmatoarele informatii: datele de
identificare ale operatorului economic, actionarii / asociatii, organele de conducere,
administratorii, membrii Consiliului de Administratie, membrii Consiliului de Supraveghere,
cotele de participare. Documentul se va atasa in oricare din formele: original sau copie
lizibila semnata si stampilata cu mentiunea ” conform cu originalul.”




- Autorizatie de functionare sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor, emisd de cdtre
A.N.S.V.S.A., in copie lizibild cu mentiunea ,,conform cu originalul”.

- Autorizatie pentru desfdsurarea activitdtii de alimentatie publicd, emisd de cétre Primdria de
pe raza localitdtii unde este inregistrat punctul de lucru, in copie lizibild cu mentiunea
,conform cu originalul”

- Dovada dotarii cu un mijloc de transport produse de catering autorizat.
- Dovada cursuri de igiena si analize personal implicat in prepararea mancarii.

- Declaratie de acceptare a conditiei prin care ofertantul declara ca va livra pachetul alimentar
in conformitate cu cerinta autoritatii contactante si va ridica resturile alimentare si
recipientele in care au fost livrate.

- Experienta similara — dovada existentei unui contract similar.

DURATA CONTRACTULUI - alte specificatii / conditii:

Durata contractului de servicii se aplica doar in zilele cu activitatii didactice fn perioada desfasurarii
cursurilor anului scolar 2024-2025, pentru perioada 24 februarie 2025 — iunie 2025 in aceleasi conditiile
pastrarii limitei maxime valorice de 15 lei / beneficiar, inclusiv taxa pe valoare addugata,

Nota :
- plata efectivd / finald pentru prestarea serviciilor se va face in functie de prezenta zilnicd a elevilor la

scoald, respectiv de numarul de porti livrate;
1. Caracteristici generale

Se va asigura o masé caldéd in regim catering pentru prescolari si pentru elevii din unitatiile de
nvitimant de pe raza comunei Dragutesti, judetul Gorj.

Distributia se va face in ambalaje (Caserole) compartimentate, cu tacamuri ambulate individual,
in cutii special.

Se va asigura transportul si livrarea zilnica la destinatie ntre orele 9.40-11:00 astfel:

- La Scoala Gimnaziald Dragutesti 89 elevi ciclul primar si 80 elevi ciclul gimanzial- Gradinita
Dragutesti 20 prescolari, Gradinita cu Program Prelungit Dragutesti 21 prescolari — total 210 prescolari si

scolari

- Lla Structura Urechesti si Gradinita Urechesti 14 elevi ciclu primar si 7 prescolari — total 21
prescolari si scolari.

- La Gradinita Carbesti -18 prescolari
- La Gradinita lasi Gorj— 9 prescolari

dup3 un grafic ce urmeaza a fi intocmit i asumat de citre furnizor impreund cu reprezentantul
Scolii Gimnaziale delegat prin decizie , astfel incat sa fie respectate normativele si conditiile legislatiei n
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vigoare.

Suportul alimentar prevazut la art. 3 alin. (1) trebuie s respecte prevederile Legii nr. 123/2008
pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invdtdmant preuniversitar si ale Ordinului_ministrului
sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si adolescenti.

Transportul si distributia zilnic, pentru copiii pregcolari din gradinite si elevii din unitatile de
invatdmant de pe raza comuneiDragutesti, in perioada desfasurdrii cursurilor, se va face conform
prevederilor Hotararii Guvernului nr. 23/28.01.2025 privind instituirea Programului National ,,Masa
sanatoasa” in anul 2025.

Ofertantul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea mesei calde pentru prescolari
si pentru elevii din unitatiile de invatamant de pe raza comunei Dragutesti . Masa calda va fi adusa zilnic,
in recipiente de unica folosinta, cu tacamuri sigilate individual, in functie de numérul de prescolari si elevi
prezenti la cursuri, numar comunicat in fiecare zi intre orele 8.50-9.10, de catre reprezentantul Scolii
Gimnaziale Dragutesti.

Se va asigura transportul izolat termic al suportului alimentar, in termoboxuri care asigura
temperaturi controlate. Furnizorul este conditionat sa livreze pachetul alimentar in recipiente de unica
folosinta, cu tacamuri sigilate individual, iar resturile alimentare si recipientele folosite se vor ridica de
cdtre acesta in ziua urmdtoare livrdrii.

Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate

Numarul portiilor de masa calda se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si elevi
prezenti la cursuri. Numdrul de prescolari si elevi se comunicd prestatorului de cdtre persoana
imputernicita din cadrul unitatii scolare la o ora ce va fi stabilita de comun acord cu prestatorul/furnizorul.

Numarul de pregcolari si elevi care urmeaza sa beneficieze de prevederile Hotérarii Guvernului
nr.23/28.01.2025 privind instituirea Programului National ,,Masd sinatoasd” , este cel comunicat de
conducerea scolii prin adresa 390/06.02.2025, pentru anul scolar 2024-2025 si anume 258 beneficiari,
din care :

-invatamant prescolar 75 copii cu varste cuprinse intre 3 ani si 6 ani ( inclusiv Gradinita cu

Program Prelungit Dragutesti 21 prescolari);

-invatamant primar 105 de elevi cu varste cuprinse intre 6 ani si 11 ani;

-invatamant gimnazial 78 elevi cu varste cuprinse intre 11 ani si 15 ani;
, pentru care se solicita masa calda, meniu compus felul Il, la fiecare portie/meniu se va aduga o chifla
sau paine integrala in gramaj de max 80 gr, si un fruct ca suport alimentar ce se va diversifica zilnic,
meniul fiind diferit in fiecare zi a saptamanii.

Cantitatile maxime zilnice: 258 portii masa caldéd/zi de curs .

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi prezenti in
fiecare unitate scolard. Numarul elevilor prezenti va fi comunicat de catre delegatul numit din partea
Scolii Gimnaziale Dragutesti zilnic, pana in ora 9.10.

Fiecare unitate de fnvatamant beneficiara a PNMS va tine evidenta cantitdtii de produse
consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii..

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si

pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
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comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste
calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitatile de invatdmant au obligatia de a pdstra avizele de
expeditie aferente fiecérei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va efectua plati in functie de centralizatoare/procese verbale
intocmite de catre unitatea de invatamant cu cantitatii de suport alimentar consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va corela cu
situatia existenta la furnizor.

Cantitati totale contractate:
- Total zile cu activitate didacticd - 77 zile cursuri :
Pentru anul 2025
Masa calda 24 februarie 2025 - junie 2925 -77 zile de curs
— 258 portii X 77 zile — 19.866 portii i pentru anul 2025 24 februarie — iunie 2025

Elevii clasei a VIl termina cursurile cu o saptamana mai devrene, acestia fiind in numar de 16, deci
se reduc 5x16 meniuri = 80 meniuri

Cantitatea maxima totala de meniuri este: 19.866-80=19.786 portii masa calda ce poate fi solicitata.

Pretul per poriie:

Limita valorica zilnica pentru mas3 calda in regim catering pentru un prescolar/elev, este de 13,76
lei fard TVA. Aceasta cuprinde pretul produselor, cheltuielile privind prepararea, depozitarea, transportul
si distributia acestora la beneficiarul final.

Pentru masa calda in regim catering, limita valorica zilnicd nu va depdsi 3.870 lei cu TVA inclus /
portii /zi (258 portii/zi X 15,00 lei/portie = 3.870 lei cu TVA).

Nota : portii suport alimentar = masa calda, meniu compus din :

-felul II- fripturi la cuptor, la gratar, chiftelute din legume, ficatei din pui + garnituri si/sau salate si alte
mancaruri, meniuri pregatite in conformitate cu prevederile legale pentru grupul caruia se adreseaza (
prescolari si solari)

- un fruct la alegere : mere, pere, banana, portocale, mandarine, prune - fructe proaspete, fara pete
-la fiecare portie/meniu se va aduga chifla sau paine integrala in gramaj de max 80 gr.

-suportul alimentar (meniu) trebuie insotit de ustensile sigilate, care permit consumul in conditii
optime de igiena ( furculita, cutit, servetel)

Portiile de suport alimentar vor fi pregatite / preparate de catre prestator diferentiat in functie de
specificul unitatii de Tnvdtdmant dat de structura ciclurilor de invitdmant, de dispunerea geografici si
de programul scolar al elevilor, conform H.G. nr. 23 din 28.01.2025, privind instituirea Programului
national "Masd sdnadtoasd" anexa 2-3; cu respectarea Legii 123/2008 si a ORDINULUI 1563 din
12.09.2008, anexele 1,2,3,4 si 5, pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
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Pentru Gradinita cu Program Prelungit Dragutesti (21 prescolari ) meniul va fi ales de din mai multe
variante propuse de autoritatea contractanta vizate de un medic ce isi va desfasura activitatea in
cadrul cabinetului scolar medical din cadrul Scolii Gimnaziale Dragutesti, variante de meniuri pe care le
atasam prezentei documentatii.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic in functie de
recomandarea medicilor si in functie de alte conditii (religie, boala etc..) Reprezentantul unitatii scolare
va transmite numarul de portii necesare pentru persoanele in cauza.

SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publici de
furnizare/servicii si Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolari si elevi, previzute de NORMELE METODOLOGICE de aplicare a prevederilor Hotrarii
Guvernului nr. 23/28.01.2025 privind instituirea Programului National ,,Mas3 sin3toas3“ ( PNMS) derulat
pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anuif 2025.

1. Caracteristici generale
Se vor furniza:

a) masd calda preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregatirea
mancarii pentru copii, prevazute in anexa nr. 2 la H.G. nr. 23/2025

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitéti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pan3 la servire, dacd hrana nu este servit3 intr-un interval de
60 de minute de la livrare, in unitdtile de invdt8mant preuniversitar, in conditii igienico -sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizérii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu
participa la cursuri in unitatea de invatdamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urméatoarele categorii:
a) materie prima;
b) prepararea hraneij;
c) distributie.
2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiara a PNMS va tine evidenta cantitdtii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile finregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care
sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invdtdmant au obligatia de a pastra avizele
de expeditie aferente fiecdrei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va
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corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pct. 1 vor pdstra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Unitdtile care produc, prepara, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre
personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii, din cadrul Inspectiei Sanitare de Stat si al directiilor de
sandtate publicd judetene si a municipiului Bucuregti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte
activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor
privind sanadtatea si bundstarea animalelor, sdnétatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr.
1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a
Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de
abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE,
96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind
controalele oficiale).

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
recomandarilor Institutului National de Sanatate Public3, suportul alimentar este livrat zilnic din unitati
care trebuie sa functioneze conform reglementiérilor legale in vigoare si este pastrat, pana la servire, dacs
hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de fnvatimant
preuniversitar, in conditii igienico - sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in
vigoare.

in vederea asigurarii conditiilor igienico - sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie livrate Tn portii individuale, in ambalaje alimentare care sa respecte legislatia privind materialele
in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzétor, insotite de tacAmuri de unic3 folosinta care
permit consumul in conditii optime de igiend.

Autoritatile administratiei publice locale si unitatile de invitdmant au obligatia sd urmareascs si s3
verifice buna desfdasurare a procesului de aprovizionare privind distributia catre elevi/prescolari a
pachetului alimentar/mesei calde.

Pentru realizarea controlului oficial privind siguranta alimentelor, autorititile publice competente
vor desfasura controale conform atributiilor specifice.

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerant3 la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:



a) ziua producerii pentru masa calda;

In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producétor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care s& poat4 fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de invitdmant.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitétile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite prevederilor Hotdrarii Guvernului nr. 23/28.01.2025 privind
instituirea Programului National ,Masd sandtoasd“ ( PNMS) derulat pe perioada desfisurarii cursurilor
scolare din anul 2025, se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiz3 acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igien3 sau echivalent, conform
Ordinului _ministrului sdanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completérile ulterioare, si fis3 de aptitudini specifice
activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotéararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucrdtorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare
Tn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unit3tile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii
sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

9. NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi- conform Anexa 3

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invdatamant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaz§ a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepari aceste manciruri trebuie s3
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi ad3ugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gétire nu se prijeste, ci se indbusa cu ap4.



Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi ad3ugati in
alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite;

Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleti la
cuptor.

Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar
- veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Unitdtile de invatamant in care se desfisoard programul au obligativitatea de a pistra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare, proba primita gratuit de la
furnizor. Fiecare subunitate de invatamant, va primi gratuit, zilnic un meniu proba etichetat
corespunzator.

NOTA: Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:
1. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
2. mancare de mazare cu piept de pui/carne slabd de porc/vit3;
3. pilaf cu legume si ficitei de pui;
4. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
5. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;
6. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
7. ghiveci de legume cu pui/carne slabé de porc;
8. orez cu legume si pui/carne slab3 de porc/vita la tavi;
9. sufleu de broccoli cu brinzi;
10. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;
11. tocana de legume cu orez brun;
12. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;
13. omleta cu legume - a!rdei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
14. sufleu de conopid3, broccoli si branzd la cuptor;

15. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;



16. ciuperci la cuptor umplute cu branz, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
17. macaroane cu branzj;
18. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

19. quinoa cu legume;

10. PRETUL PE UNITATE DE PRODUS:

Limita valorica zilnica maxima, pentru suport alimentar in regim catering, pentru un prescolar /
elev, este de 13,76 lei fara TVA. Aceasta cuprinde pretul materiei prime, cheltuielile privind prepararea
hranei, ambalarea, transportul si distributia acestora la beneficiarul final.

Masa caldad:

Cantitati maxime totale : 19786 portii

Pret maximal/portie — 13,76 lei

Valoare maxima contract : 19786x13,76=272.255,36 lei

Ofertantii vor prezenta ofertele, per portie suport alimentar, suport care cuprinde masa calda, meniu
compus din : felul Il - fripturi la cuptor, la gratar, chiftelute din legume, ficatei din pui + garnituri
si/sau salate si alte mancaruri la fiecare portie/meniu se va aduga fructul ofertat precum si_chifla sau
paine integrala in gramaj de max 80 gr.

Variantele de meniu sunt orientative, ofertanti prezinta pretul pentru o portie suport alimentar =
masa calda care va cuprinde meniul prezentat mai sus, iar furnizorul/prestatorul va stabili cu
reprezentantul scoli, variantele de meniuri pentru o saptamana in avans, nu se va livra acelasi meniu in
fiecare zi, meniurile vor fi stabilite cu obligativitatea respectarii normativelor legale in vigoare precizate
si in prezentul caiet de sarcini.

11.PROCEDURA DE ATRIBUIRE: PROCEDURA PROPRIE, finalizata prin incheierea unui contract de
achizitie public.

12. CONDITII IN PRIVINTA ELABORARIlI OFERTEI
Oferta va cuprinde:
- Documentele de calificare mentionate la capitolul Continutul ofertei
- Formularul de oferta si oferta financiara
- Oferta tehnica elaborata conform prezentei documentatii, cu specificatia expresa a procentului
valorii materiei prime din totalul valorii unei portii — acesta fiind un factor de evaluare in
stabilirea ofertei castigatoare.
- Scrisoare de inaintare
Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, este conditie obligatorie ca ofertantii sé introducd o defalcare a costurilor, per
portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie primé;
b) prepararea hranei;
c) distributie.

Nota 1: Materia prima din costul total a suportului alimentar (pachet alimentar), per portie,
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trebuie sa reprezinte cel putin de 40% din costul total a suportului alimentar (pachet alimentar).

Nota 2: Ofertele prin care se propune mai putin de 40% din costul total a suportului alimentar
pentru achizitia materiei prime, nu li se vor aplica factorii de evaluare, oferta va fi respinsa ca
neconforma.

Nota 3: In perioada de evaluare, comisia de evaluare, in situatia in care considera ca ponderile
pe categorii de costuri nu ar reflecta realitatea si nu ar putea fi justificate, se vor solicita clarificari
pentru justificarea acestora, prin raportare la costurile reale (In acest sens se vor putea solicita
documente privind, dupa caz, preturile la furnizori pentru materii prime, modul de organizare,

metodele utilizate, etc.)

CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Cel mai bun raport calitate — pret
DENUMIRE FACTOR EVALUARE, DESCRIERE, PONDERE
1. Pretul ofertei; Componenta financiara
85 % (85 de puncte)
Invers proportional

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 85 de puncte; b) Pentru

celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret
n) x punctaj maxim alocat.

2. Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie; Componenta financiara
15 % (15 puncte)

Direct proportional

Algoritm de calcul: Algoritm de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv: 15 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim) x punctajul maxim alocat, '

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se
acodra punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim indicat de
(40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarata

neconforma si respinsa.
Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doua
zecimale.

Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctqj, exprimat cu maxim doua zecimale,
in urma aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate —pret”.

CONDITII GENERALE

t

Valoarea contractului nu va depasi suma de 272.255,36 lei fara TVA, inclusiv actul aditional avandu-se

in
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vedere posibilitatea finantarii prin programul respectiv si in anul 2025.

Pretul contractului rdmane ferm pe toata perioada derularii acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de produse in raport de numirul
beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata deruldrii contractului, fird modificarea
tarifului (pretului unitar).

Achizitorul isi rezervd dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractat.

- furnizarea suportului alimentar se va face in functie de prezenta zilnic3 a elevilor la scoals.

-in functie de modificarile intervenite in frecventa beneficiarilor suportului alimentar, autoritatea
contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numdrul de porti suport alimentar, fir3
modificarea pretului unitar, astfel valoarea totala de plata in baza contractului, va rezulta prin inmultirea
numadrului de pachete receptionate cu pretul unitar ofertat.

-ofertantul se obliga sa restituie in maxim 10 zile lucratoare orice suma incasata necuvenit , rezultata din
nerespectarea contractului si constata in urma controalelor organelor abilitate.

Consilier achizitii publice,
Covrigdon

S
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